Magnums

Weisswein

cl
Cuvée, Madame Rosmarie Mathier weiss, Adrian & Diego Mathier, 150
Salgesch

schonen Frische und leichte Salznote, fiir welche der Petite Arvine verantwortlich ist. Der
Pinot Blanc verleiht ihr einen Hauch von exotischen Friichten. Der Pinot Gris gibt dem
exzellenten Wein seine Vollmundigkeit, wahrend ihr der Sylvaner die Langlebigkeit
verleiht

cl
Petite Arvine « Altimus », Lux Vina, Chevaliers, Salgesch 150
Der Gaumen Uberrascht mit einer sofortigen Salzigkeit. Im Anschluss entfaltet sich der
Wein in verschieden Phasen: exotische Friichte, Rhabarber, anschliessend setzen sich
Struktur und Komplexitat in Szene.

Rotwein

cl
Assemblage rouge AOC, Optimo, Adrian & Diego Mathier, Salgesch 150
Diolinoir, Gamaret, Cabernet Sauvignon und Syrah. Mathier’s Optimo Uberzeugt durch
eine tiefdunkle Farbe, unterstitzt mit fein eingebundenem Barrique und
massiver Tanninstruktur.

cl
Elixir2 AOC 2016, Domaines Chevaliers, Salgesch, 150
Exklusiv Lifestyle & Spa Hotel Gracherhof

Syrah, Merlot, Cornalin. Aromen nach Blaubeeren, Sauerkirschen, Pflaumen, Vanille und
Pfeffer. Komplexe Struktur, kraftvoller Abgang mit einer angenehmen Saure und
langanhaltenden Tanninen im Gaumen.

Diolinoir, Avarone, Varonier & Sohne AG, Varen cl
Ausdruckstarke Nase von dunklen Beeren, getrockneten Trauben, Schokolade in Verbund 150
mit Karamell. Vollmundiger und vielschichtiger Gaumen mit angenehmer Siisskomplexitat.
Harmonisch in Komplexitat, Eleganz und Gerbstoffen.

Coeur de Domain Rouge, Rouvinez, Salgesch 150
Im Gaumen Uberwiegt die Frucht, wahrend geschmeidige Tannine, die an Kreide erinnern

und gut gelost sind, diesen Wein vielschichtig und delikat abrunden. Im Abgang zart,
anhaltend und harmonisch und erneut an schon reife rote Beeren erinnernd.

Schaumwein

cl
Coeur de Domain Brut méthode traditionelle, Rouvinez, Salgesch 150
Farbnuance klar mit gelben und griinen Reflexen. In der Nase dominieren die fiir die
Rebsorten Petite Arvine und Heida typischen Aromen von Zitrus- und exotischen Friichten.
Im Gaumen frisch und fruchtig mit schonen Brioche-Noten vom Ausbau auf der Hefe und
mit feiner Perlage.

CHF
109.00

CHF
139.00

CHF
89.00

CHF
169.00

CHF
165.00

218.00

CHF
129.00



